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	Codice    RAQ.26.MO

	
	scheda Tecnica di prodotto

riso Integrale



	Varietà:
	Venere

	Provenienza:
	Italia

	Gruppo merceologico:
	Riso Medio

	caratteristiche del riso:  (Legge sul riso Aprile 2012 DM tabella annata agraria 2011-2012 relativo a legge 18 marzo 1958, n. 325 e dls 27 gennaio 1992, n. 109 art 28)
	

	Umidità
	 Max 14,50 %

	Grani spuntati
	5,00 %

	Grani striati rossi
	3,00 %

	Disformità naturali e impurità varietali
	10,00 %

	Massimo impurità varietali
	5,00 %

	Grani gessati
	3,00 %

	Grani danneggiati
	1,50 %

	Grani danneggiati dal calore
	0,05 %

	Rottura
	5,00 %

	Sostanze minerali o vegetali non commestibili, a condizioni che esse non siano tossiche
	0,01 %

	Presenza di semi, parte di semi e loro derivati commestibili
	0,10 %

	
	

	tabella nutrizionale (valori medi per ogni 100g di prodotto):
	

	Energia
	1529 kj / 361 kcal

	Grassi
di cui saturi
	1,9 g
0,5 g

	Carboidrati
di cui zuccheri
	77,4 g
1,2 g

	Fibra
	1,9 g

	Proteine
	7,5 g

	Sale
	0,023 g

	
	

	Tempo di cottura:
	25 / 30 minuti

	
	

	OGM:
	         <   0

	
	

	Caratteristiche Organolettiche:                                                                                                                          
	tipiche del riso

	
	

	Caratteristiche Microbiologiche:
	

	C.B.T. (Carica batterica totale)
	<  1.000.000  u.f.c./g

	Coliformi totali
	<      100.000  u.f.c./g

	Escherichia coli
	   <              100  u.f.c./g

	Stafilococchi aurei
	<                 10  u.f.c./g

	Salmonella
	<                   0  u.f.c./g

	Bacillus cereus
	<              100  u.f.c./g

	Muffe e lieviti
	<     50.000  u.f.c./g

	
	

	Micotossine  (reg. ce  n. 1881/2006 e reg. 165/2010) :
	

	Aflatossina     b1
	<         2  microgr./kg

	Aflatossine     b1 + b2 + g1 + g2 
	<         4  microgr./kg

	ocratossine
	<         3  microgr./kg

	
	

	Metalli pesanti  (reg. ce  n. 1881/2006):
	

	Piombo
	                  <              0,2  mg/kg

	cadmio
	                         <              0,2  mg/kg

	
	 

	Caratteristiche Chimiche:
Residuo Massimo Ammissibile in mg/Kg ai sensi del Decreto 27 agosto 2004 (prodotti fitosanitari)
	

	Analisi effettuate periodicamente
	

	
	

	Scadenza:
	1 anno dalla data di confezionamento se confezionato non sottovuoto
2 anni dalla data di confezionamento se confezionato in atmosfera protettiva
3 anni dalla data di confezionamento se confezionato sottovuoto

	Numero di lotto:
	- corrisponde alla data di produzione se venduto sfuso, in sacchi o big bags

- corrisponde alla data di scadenza espressa in   gg / mm / aa se confezionato nelle   modalità 500g – 1.000g – 2.000g – 5.000g

	Riso TONDO
	Riso MEDIO
	Riso LUNGO A
	Riso LUNGO B

	lunghezza:                        ≤ 5,2 mm

rapporto lunghezza    < 2 

                      larghezza
	lunghezza:         > 5,2 mm e ≤ 6,0 mm
rapporto lunghezza      < 3 

                      larghezza
	lunghezza:                           > 6,0 mm

rapporto lunghezza       > 2 e < 3

                      larghezza
	lunghezza:                           > 6,0 mm

rapporto lunghezza       ≥ 3

                      larghezza
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