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STOCCAGGTO

Hacer

L’addetto alle lavorazioni dovra:

Prelevare il prodotto al massimo 40 pezei scegliendo fra le cosce destre le pin grosse kg @ V2 ¢ procedere con la toilettura della sugna,
1. Compilare la scheda * della lavorazione per prodotti artigianali * dicando, la tracciabilita id, dat.
2. Verificare le condizioni di igiene dellarea addetta all'operazione di affumicatura.

Dettaglio delle operazioni salumi A1

1. Verificare le condiziovi di igieve dell’area addetta all'operazione di affumicatura.
2. Spostare le cosce stagionate dai carelli di prelievo alla scalera mantenendo mna ginsta distanza evitando che si tocchivo.
2. Organizeare legname ¢ ginepro per le operazioni di affumicatura che devono essere effettuate al mattine. Una sola accensione

con rami di ginepro e bacche, tenendo le porte chivse si crea una giusta dose di fumo.
4. Tl proscintto vengono affumicati per 3 settimane, alla fine vengono prelevati stuccati con suagna al givepro e riportati a

maturare’.

.

tassitiva al mattine
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Stuccatura
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A 2 Stoccaagio area slave %

Preoperativita
Check list Ex 0A-#549(CE
PROPUZIONT
ARTIGIANALT

2 Toelettatura

4 pogavciatura
5 Affumicatura Y

1 Volta al giorvo la mattina
Per 3 settimane

G Stuccatura

T laboratorio 4 -759 EE—




