GELPIAVE

EVOLUZIONE ALIMENTARE

POLPO MAROCCO 1/2000 VASCHETTAALFRIO1X6PZ PV

Nombre comarciai: PULPD ENTERO Y EVISCERADO CONMGELADO LG.F.
ldiomas eTMUeTa: fafano
Nombre clentico: Ocropus vulgans
Zona de pesca: Capburamo en el Océano Allantico Centro-este (FAD n°34)
yio Atflantico Moreste £n AQUas poartuguesas yio Meditamanen Oceldental
Arte de pesca: Wasas y TAampas o anzuelos y sedales
Mararfa prima: Pulpa
Ingredientas: PULPD, agua, sal y acidulantes (E-330 y E-331)
Unidad da venta: BANDEJA PLASTICA RETRACTILADA CON ETIQUETA DE PESO VARIABLE ENTRE 2-3Kg
Caja Master: Caja masier a peso varabie con sumatonio de las plezas
Glagso: 0%
N® Reqistrio S3nana: ES 12.00108/C

Descriperdn genseral del proceso
Se reche el pulpo congelado. Se descongela, se lava, se trata, se congela, s glasea y inalmente s2 envasa.
""REAL DECRETO 1801/2008, de 3 de noviembre, por el que se establecen nomas relativas a las
cantidades nominales para producios envasados y al control de su contenido efecthvn.

CARACTERISTICAS FISICAS DEL PRODUCTO

Modo de pressntacion: Pulpo eviscerado congelado con bandeja retractlada con efiqueta a peso variable.
Caracteriaticas nelcas: Presencla de fresco, Ausencia de cusmos y olores exiafos.
Se permite un 7% de plezas fuera de rango
Rango de paso aprow.: 1-2Kqp
Bandajas x caja maatar: [
Dascripclon color: Codor marrén-rojizo ; blanco-grisaceo
Dascripclon olor: Weubro, caracieristicn.
Dascripelan textura: Caracteristica; consistente pero blanda.
Modo de conaarvachin: Congelado, T2«-18°C
Consuma preferenta: 18 mesas
Tranepoerts y distibue.: Mantenar 3 temperatra menor o lgual 3 -18°C sin neotura en (a cadena e frio
CARACTERISTICAS QUIMICAS DEL PRODUCTD

Limire astablacide Legisiacidn de raferencia
MERCLURIO: = 0,5 mg/Kg REGLAMENTD [GE) N® 1BE1/2008 D= L& COMISION DE 15 DE
CADMIO. <1 mgg DICIEMERE DE 2008 POR EL QUE 38 FIA EL CONTENIDD

MAXIMO DE CONTAMBANTES EM LOS PRODUCTOS
FLOMO: = 0,3 my'kyg ALIMENTICIOR
Ph 7-10 Mo legisiado
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTOD

Limme establacido Legisiacidn de referencla
Aeroblos masafios = 1026 ufcig No leglsiado
Entsrobactarlas =1000 ufcig Ho leglslado
Salmonslla ausencla i 25g Reglamento CE 20732005
Listarla monocytogenes <100 urc.ig Reglamento CE 2073/2005

VALOR NUTRICIONAL MEDID POR 1009

Enargla 274k JE5kcal
Gragas 0n.7g
de |35 cuakes saturadas «<,1g
Hidratos de carbono 2,59
de 05 cuakes azhcarss 0,19
Proteinas 12,1g
5al 1,70g

stabilimento
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GELPIAVE

EVOLUZIONE ALIMENTARE

OBSERVACIONES

EL ingredients susceptible de causar alergia es el propio molusco.

Puede contener trazas de pescado v crustaceos

El producto no contiene ingredientes de origen wo composicion OGM, ni son ratados mediante
radicaciones ionizantes.

El producto cumple con les Reglamentes (CE) del Parlamento Eurcpeo y del Consejo de 22 de
septiemiyre relativo a la frazabilidad v al etiquetado de organismos modificados genéticamentz v a
la trazabilidad de los alimentos y piensos producidos a partir de estos.

La posible presencia de OGMs en los alimentos, en su composicion o en su produccion no
contraviene la citada nommativa comunitaria por lo que a su pertinente autorizacion se refiere.

El producto no contiene, esta compusesto o se a producido a partir de OGMs en un porcentaje
superior al 0,9% de los ingredientes del alimento considerados individualmente o de los alimentos
consistentes en un 2olo ingrediente, y en cualguier caso la presencia de OGMs es accidental o
técnicamente inevitakble.

MODO DE EMPLED

Descongelar en la parte baja del frigorifico v una vez descongelado,

cocinar como un producto freseo.

Mantener a temperatura igual o inferior a -18°C

Una vez descongelado, el producto no se puede volver a congelar.

Cocinar antes de consumir

ETIQUETADG

{Para productos comerclalizados dentro de fa UE)
REGLAMENTO [UE) N o 1183/2011 DEL PARLAMENTC EURDFPED ¥ DEL CONSEJD DE 25 DE OCTUBRE DE 2011
SOBRE LA INFORMACION ALIMENTARIA FACILITADA AL CONSUMIDOR
REGLAMENTO [UE) N o 1373/2013 DEL PARLAMENTO EURDPED ¥ DEL CONSEJD OE 11 DE DICIEMBRE DE 2013
FOR EL QUE SE ESTABLECE LA ORGANIZACION COMUN DE MERCADOS EN EL SECTOR DE LOS PRODUCTOS

DE LA PESCA
PALETIZACION jLiE)

Cala: 02.01.001 MEDIDAS EXTERIORES DE LA CAJA (mm):
calas capa: B LARGO: 350

Mumers de capas: 10 AMNCHO: 285

Total calasioalet B0 ALTO: 175

Altura toial aproximada con palet fm): 1,3 TARA (g): 310
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