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SCHEDA TECNICA 
 

CODICE 
PRODOTTO DENOMINAZIONE PRODOTTO MARCHIO CODICE EAN 

415445 FILETTI DI SGOMBRO -- -- 
 
 

Descrizione del prodotto  Filetti di sgombro con pelle, congelati singolarmente. 

Ingredienti Sgombro, acqua. 
 
 

Peso  Peso al netto 
della glassatura  Pezzatura  N° pezzi per 

confezione 

5 Kg 3,75 g          100-130 variabile 
 
 
IMBALLAGGIO e PALLETTIZZAZIONE 

 

IMBALLAGGIO PRIMARIO IMBALLAGGIO SECONDARIO 

Tipologia     sacco Tipologia cartone 

Materiale materiale plastico Materiale cartone 
Dimensioni -- Dimensioni 390 x 290 x 130 mm 

 
 

Peso unità di vendita N° u.v.  per cartone Peso del cartone pieno 

5 Kg 1 x 5 Kg 5 Kg circa 
 
 

N° di cartoni per 
strato: 

N° di strati per 
pallet: 

N° di cartoni per 
pallet: 

N° di u.v. per 
pallet: 

Protezione del 
pallet: 

8 13 104 104 Film protettivo 
estensibile 
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO 
 

Nome scientifico  Scomber scombrus 
Denominazione commerciale  SGOMBRO 
Metodo di produzione  pescato 
Zona di cattura Oceano Atlantico nord orientale. Zona FAO 27 

Termine minimo di conservazione 24 mesi 
Temperatura di stoccaggio - 18° C 

Presenza di OGM NO Se sì quali:  
Presenza di allergeni   SI Se sì quali: PESCE 

 
 
 
CARATTERISTICHE CHIMICO - FISICHE   

 

PARAMETRO MAX 

Cadmio  (mg/kg) 0,1 
Piombo (mg/kg) 0,3 

Mercurio (mg/kg) 0,5 
 
 
 
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

 

Parametro Valori guida Soglia di 
attenzione Limiti di rifiuto 

Carica batterica totale (ufc/g) < 105 105– 106  > 106 

Coliformi Totali (ufc/g) < 102 102 – 103 > 103 

E.coli (ufc/g) < 10 10 – 102  > 102 

Listeria monocitogena  (ufc/g) < 11 11-110 >110 

Salmonella spp.  (ufc/25g) assente - - 
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