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Specifica Tecnica  

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA CONDI&CONDI’ 
 

 
Denominazione 
Olio extra vergine di oliva (miscela di oli di oliva originari dell’Unione Europea) 
Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente 
mediante procedimenti meccanici. 
 
Caratteristiche merceologiche 
Colore: verde tipico 
Sapore/Odore: tipico dell’olio extra vergine di oliva; gusto irreprensibile e privo di 
difetti. 
 
Caratteristiche chimico - fisiche 
Acidità (oleica)                 0,6- 0,8% 
Numero di perossidi meq O2 / kg      15-20 
Stigmastadiene  mg/kg        ≤0,05 
Etil Esteri degli acidi grassi   mg/kg   ≤35 
Differenza ECN42   ≤0,2 
Esame spettrofotometrico in UV:  
K 232   ≤2,50 nm                                   
K 270    ≤0,22 nm                                                                                        
Delta K        ≤0,01 
 
OGM: esente da OGM come da Reg. CE n. 1829/2003 e 1830/2003 e successive 
modifiche 
 
Allergeni:  Assenti 
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Caratteristiche microbiologiche: 
Viene ritenuta nulla la possibilità di crescita incontrollata di microrganismi essendo 
quasi nullo il contenuto in acqua degli oli alimentari e praticamente assenti da 
sostanze organiche indispensabili allo sviluppo microbico.  
 

 
Tabella nutrizionale 
Valori nutrizionali medi per 100 ml di prodotto 
Energia: 3389 kJ / 824 kcal 
Grassi: 92 g                                    di cui acidi grassi saturi: 15 g       
Carboidrati: 0 g                       di cui zuccheri: 0 g 
Proteine: 0 g       
Sale: 0 g                      
 
 
Composizione   
100% Olio extra vergine di oliva  
 
 
Shelf life e modalità di conservazione 
15 mesi dalla data di produzione 
Conservare in luogo fresco al riparo dalla luce e da fonti di calore. 
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Dati logistici 

        Cod.Prodotto OLIOEX10/100CONDI 
Bustine monodose da 10 ml in materiale poliaccoppiato PET+ALU+PET+PE (misure: mm 
45x100) 
Box da 100 pezzi –Misure cm 14x12,3x20-Peso netto 0,92 kg-Peso Lordo 1,11 kg 
Cartone esterno da 4 Box- misure: cm 29,5x26,8x21,5-Peso lordo cartone: 4,67 kg  
Codice EAN Box: 8009160063599 – Codice EAN cartone: 8009160063605 
Cartoni per pallet: 72 (12x6 strati) –Altezza pallet 144 cm-PL pallet 361 kg   
 

 
  
                                                                                                  General Fruit S.r.l. 

      
Rev. N. 01 del 07/06/2022 
La General Fruit  S.r.l. non si assume nessuna responsabilità, né potrà accettare alcuna richiesta di danni di qualsiasi 

genere, derivante dall'uso irresponsabile, improprio o illegale, diretto o indiretto del prodotto presentato o venduto. E’ 

responsabilità dell’utilizzatore verificare il rispetto degli obblighi di legge relativi all’alimento prodotto sulla base delle 

informazioni ricevute e/o contenute nel presente documento. 

Questa scheda è stata redatta mediante sistema informatico e pertanto non reca alcuna firma. 


