
60

Parametro Unità di misura Valore obiettivo

Min Max

pH 6,70 >6,65 >6,85

Crioscopia °C ≤-0,520

Proteine %p/v 3,25

Grasso %p/v 3,75

Fosfatasi qualitativa Negativa

Parametro Unità di misura Valore obiettivo

Enterobattecteriacee ufc/ml assenza

Valore energetico                                     kjkJ

                                                                 kcalkcal

Proteine                                                        g  g

Carboidrati                                                   gg

di cui zuccheri g

Grassi                                                            gg

di cui saturi g

Fibra alimentare g

Sodio g

Calcio* mg

Approvato da responsabile AQSA

0,05

120 (15% RDA*)

RDA*= Razione giornaliera raccomandata

Redatto AQ Clienti Verificato da AQ Clienti
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3,75

2,53

0

281

67

3,35

5

Requisiti microbiologici (valori medi per 100ml alla produzione)

Limiti di rifiuto

> 1

Tabella Nutrizionale Valori nutrizionali medi per 100ml

≥ -0,514

<3,20

<3,75

Positiva

(da consumarsi preferibilmente entro) 7 gg (compreso il trattamento termico) 

Requisiti chimico-fisici (valori medi per 100ml alla produzione)

Limiti di rifiuto

Modalità di conservazione in frigorifero tra 0°C e +6°C 

Termine minimo di conservazione

Formato Bottiglia PET 1000ml e

Pallettizzazione N° pezzi x collo N° colli x pallet
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Ingredienti Latte di Alta Qualità pastorizzato conforme al DM 185/91

Allergeni (Dir. CE 89/2003, 142/2006, 68/2007) Latte e derivati

Marchio Granarolo

Denominazione di vendita Latte fresco pastorizzato Alta Qualità conforme al DM 185/91

Codice 16032

Nome Latte fresco Alta Qualità

Granarolo S.p.a.

SCHEDA TECNICA

Data di emissione: 03/05/10

LATTE FRESCO

Cod.16032_ST_L/R20

ALTA QUALITA'

Via Cadriano 27/2 - 40127 Bologna


