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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000014697 BIFETTE

DORATE 100X17G FS MB
Trade Unit Info

Printing Date: Oct 16, 2023 8:12:14 PM

- Best Before Case Width Case Length Case Height  Gross Weight Net Weight
TU Code TU Description (days) Case Barcode (mm) (mm) (mm) (ka) (Ka)
BIFETTE DORATE

1000014697 100X17G FS MB 270 08076809067522 300.0 400.0 280.0 2.193 1.7
Consumer Unit Info

CU Code CU Description gg Quantity  Ean Code Width (mm)  Length (mm)  Height (mm) g;oss Weight et weight (g)

00000000025242 DFEELTEDORATETTG | 49 80972280 22.0 75.0 130.0 1805.0 1700.0
2029000290 FETTE BISCOTTATE LE DORATE

Formula Technical Specification - Rev BQ - Issued Issued Date: Oct 13, 2023 8:54:22 AM
Status Allergens

Puo contenere tracce di: Frutta a guscio Latte Senape Sesamo Soia e Uova. ITA

May contain traces of Eggs Milk Mustard Nuts Sesame and Soybeans. ENG

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 2.2 %
Moisture and volatile o
substances 50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name

Ref Value

uom

Maximum height

76

mm
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Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value Uom

weight 8.85 g

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.

English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.

Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.

Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto & essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.

Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.

Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.

Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.

Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.

Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fiir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.

Deutsch
Im Falle von Béckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fiir den Schutz des Verbrauchers.

Tiefgekihlte Produkte: Die Integritat der Kiihlkette burgt fiir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
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Pates séches/pates aux oeufs/pates seches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.

Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.

Frangais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
l'absence de croissance microbiologigue.

Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.

Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kiihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo I'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fir Saucen: nach dem Offnen im Kihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C aprés décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, a consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: ltalian

IT-Fette Biscottate Dorate Ingredienti: farina di frumento 100g*, IT-Fette Biscottate Dorate Ingredient’: farina di frumento 100", lievito, olio di girasole, zucchero, estrafto di
lievito, olio di girasole, zucchero, estratto di malto d'orzo e mais, sale. *per | malo d'orzo e mais, sale. “per 100 grammi di prodotto finito. Puo contenere tracce di Frutta a guscio, Latte,
100 grammi di prodotto finito. Puo contenere tracce di Frutta a guscio,

: . , S0i .Conservare in | I Sciutto.
Latte, Senape, Sesamo, Soia e Uova. Conservare in luogo fresco e Sena_pa Sesamo, Soia ¢ Uova. Conservare UOQU{ESCOE&
asciutto.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Spanish

ES-Pan Tostado Ingredientes: harina de trigo 100g*, levadura, aceite de ES- Pan Tostado Ingredientes: harina de trigo 1009, levadura, aceite de girasol, azdcar, extracto de malta de
girasol, azlcar, extracto de malta de cebada y maiz, sal. *por 100g de cebada y maiz, sal. *por 100g de producto acabado. Puede contener trazas de Frutos de céscara, Leche,
producto acabado. Puede contener trazas de Frutos de cascara, Leche, Mostaza, granos de Sésamo, Soja y Huevo. Manténgase en un lugar fresco y seco.

Mostaza, granos de Sésamo, Soja y Huevo. Manténgase en un lugar
fresco y seco.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: English

GB-Rusks Ingredients: wheat flour 100g*, yeast, sunflower oil, sugar, GB-Rusks Ingredients: wheat flour 100", yeast, sunflower oil, sugar, malt extract from barley and corn, salt.
malt extract from barley and corn, salt. *per 100g of finished product. May | *per 100g of finished product. May contain {races of Eggs, Milk, Mustard, Nuts, Sesame seeds and Soy. Store
contain traces of Eggs, Milk, Mustard, Nuts, Sesame seeds and Soy. ina cool, dry place. For GB imported by Euro Food Brands, Kimbell Mews, Boughton, NN2 8XB, UK.

Store in a cool, dry place. For GB imported by Euro Food Brands, Kimbell

Mews, Boughton, NN2 8XB, UK.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: French

FR-Biscottes Ingrédients : farine de blé 100g*, levure, huile de tournesol, |  FR-Biscoties Ingrédients : farine de blé 1000, levure, huile de tournesol, sucre, extrait de malt d'orge ef de mais,
sucre, extrait de malt d'orge et de mais, sel. *pour 100g de produit fini. sel. *pour 100g de produit fini. Peut contenir des traces de Fruits a coque, de Lait, de Moutarde, de Graines
Peut contenir des traces de Fruits a coque, de Lait, de Moutarde, de de Sésame, de Soja et d'CEufs. Conserver dans un endroit frais et sec.

Graines de Sésame, de Soja et d'CEufs. Conserver dans un endroit frais

et sec.




Barilla

The Itallan Food Company. Since 1877

Printing Date: Oct 16, 2023 8:12:14 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: German

DE-Zwieback Zutaten: Weizenmehl 100g*, Hefe, Sonnenblumenél, DE-Zwieback Zutaten: Weizenmehl 100g*, Hefe, Sonnenblumendl, Zucker, Malzextrakt aus Gerste und Mais,

Zucker, Malzextrakt aus Gerste und Mais, Salz. *pro 100g Produkt. Dieses Salz. *pro 100g Produkt. Dieses Produkt kann Spuren von Schalenfriichten, Milch, Sesamsamen, Senf, Soja
Produkt kann Spuren von Schalenfriichten, Milch, Sesamsamen, Senf, und Eiern enthalten. Trocken, vor Licht und Weirme geschitzt lagem.
Soja und Eiern enthalten. Trocken, vor Licht und Warme geschutzt lagern.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE - AVERAGE NUTRITIONAL VALUES -
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES - VALORES
NUTRICIONALES MEDIOS - DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE
100g: Energia - Energy - Energie - Valor Energético - Energie 1654 kJ/391
kcal / Grassi - Fat - Matiéres Grasses - Fett - Grasas 5,09 / Di Cui: Acidi
Grassi Saturi - Of Which: Saturates - Dont: Acides Gras Saturés - De Las
Cuales: Saturadas - Davon: Gesattigte Fettsauren 0,69 / Carboidrati -
Carbohydrate - Glucides - Hidratos De Carbono- Kohlenhydrate 729 / Di
Cui: Zuccheri - Of Which: Sugars - Dont: Sucres - De Los Cuales: Azlcares -
Davon: Zucker 6,89 / Fibre - Fibre - Fibres Alimentaires - Fibra Alimentaria -
Ballaststoffe 6,2g / Proteine - Protein - Protéines - Eiweiss - Proteinas 129 /
Sale - Salt - Sel - Salz - Sal 1,4q.

La confezione contiene 2 fette / The package contains 2 rusks / Le paquet
contient 2 biscottes _El paquete contiene 2 biscotes / Eine Packung enthalt
2 Zwiebacke.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE - AVERAGE NUTRITIONAL
VALUES - VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES - VALORES
NUTRICIONALES MEDIOS - DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE
100g: Energia - Enerqy - Enexgie - Valor Energgico - Energie 1654 kJ/391
Kcal / Grassi - Fat - Matieres Grasses - Fet - Grasas 5,0 / Di Cui: Acidi
Grassi Saturi - Of Which: Saturates - Dont: Acides Gras Saturés - De Las
Cuales: Saturadas - Davon: Gesdttiqte Fettsduren 0,6q / Carboidrati -
Carbohyarate - Glucides - Hidratos De Carbono- Kohlenhydrate 72g / Di
Cui: Zuccheri - O Which: Sugars - Dont: Sucres - De Los Cuales: Azdcares
- Davon: Zucker 6,8 / Fibre - Fibre - Fibres Alimentaires - Fibra Alimentaria
- Ballaststoffe 6,2 / Proteine - Protein - Protéines - Eiweiss - Proteinas 12
| Sale - Salt- Sel - Salz - Sal 140

La confezione contiene 2 fette / The package containg 2 rusks /
Le paquet contient 2 biscoties

El paquete contiene 2 biscotes / Eine Packung enthdlt 2
Lwigbdcke.
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Elemento grafico / Graphic Element ATW 25242 BIFETTE DORATE 17G MB FS
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Elemento grafico / Graphic Element 3DF 25242 BIFETTE DORATE 17G MB FS




