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Codice GSI Codice Articolo

2863782 104

Coliformi totali < 1.000 ufc/g Energia 296 Kcal - 1233 KJ

Escherichia coli < 100 ufc/g Grassi 20 g

Stafilocco aureo < 100 ufc/g di cui acidi grassi saturi 7 g

Salmonella spp Assente su 25g Carboidrati < 0,5 g

Listeria monocytogenes Assente su 25g di cui zuccheri < 0,5 g

Ph 0,9 (toll. ± 0,02) Proteine 29 g

Prodotto conforme al REG CE 2073/2005 Sale 5,1 g

Vita commerciale 180 giorni Pezzatura media 4 - 4,5   kg 

Modalità di conservazione Temperatura ≤ + 8°C Origine carne suina suini nati,allevati ,macellati  in UE

Destinazione d'uso

OGM e allergeni: visti i Reg. 1829/2003 e 1830/2003 e le direttive 89/2003 e 68/2007, si dichiara che nel nostro processo di lavorazione: non vengono impiegate sostanze OGM o 

allergeniche 		

			

Il prodotto può essere destinato a qualsiasi tipo di consumatore

Modalità di trasporto : i prodotti sono consegnati su automezzi idonei al trasporto di alimenti e a temperatura controllata, nel rispetto della normativa vigente 
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coscia suina Origine UE 

Specifiche imballaggio : visti i reg CE 1935/2004 e 10/2011, si dichiara che tutti i materiali da imballaggio a contatto con l’alimento sono idonei all’uso previsto.

H  90 CM -MISURA BANCALE (80X120cm)-TARA B.LE 27 KG MISURA CT (590x390x120cm)-TARA 0,950 KG 

IMBALLAGGIO

ELENCO INGREDIENTI

Coscia  suina, sale. 

FINITURA

I  prodotti sono campionati ciclicamente in base al nostro piano di autocontrollo che riporta i seguenti limiti:

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

PEZZI PER CARTONE-PEZZI PER BANCALE CARTONI PER STRATO- NR STRATI-CT PER BANCALE -

MISURA CARTONE -TARA CARTONE H BANCALE-MISURA BANCALE- TARA BANCALE

03 PZ PER CARTONE- 100 PZ PER  BANCALE   4 CT PER STRATO -5 STRATI-20 CT PER BANCALE

Stucco (sugna di suino, farina di riso, sale)

PARAMETRI MICROBIOLOGICI PARAMETRI NUTRIZIONALI MEDI SU 100g

Culatta stagionata  c-cotena intera sottovuoto

DESCRIZIONE

Porzione di coscia suina , con cotenna, salata e 

stagionata ,pulita sottovuoto.

Tutta la lavorazione,conservazione e imballaggio del prodotto avviene nel rispetto della normativa cogente (in particolare reg. CE 852  e 853/2004 E Reg CE 178/2002)
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