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Descrizione del prodotto

Classico prodotto a base di patate, le crocchette sono caratterizzate dalla forma
cilindrica e dal gradevole sapore, ricoperte da un leggero velo di pane grattugiato per
esaltarne il gusto dell'impasto,

composto esclusivamente da patate.

Nome commerciale

| CROCCHETTE DI PATATE

Denominazione legale

PREPARAZIONE ALIMENTARE
SURGELATA
A BASE DI PATATE E PANGRATTATO

Peso netto confezione

| 1000| g

T™MC

24 mesi
Espresso mm.aaaa

Prodotto e confezionato per:

AGRIFOOD ABRUZZO SRL
Via S. Bernardino, 196 — 25018 Montichiari (BS)
www.agrifood.it — Tel 030 9981530

Ingredienti

Ingredienti Patate 86%, pangrattato (farina di grano, sale, lievito), patate essiccate, sale,
amido di grano, stabilizzante E461, destrosio, aromi naturali, spezie.

Note Elenco degli Ingredienti previsto dalla normativa vigente sull’etichettatura dei

prodotti alimentari.

Modalita di preparazione

In friggitrice

Versare le crocchette ancora surgelate in olio bollente. Non girare il prodotto

per il primo minuto di cottura, poi friggere normalmente per 5-7 minuti a
175°C. Asciugare su carta da cucina prima di servire.

Conservazione Domestica

Nel congelatore | #oeex g #x (.18°C) | | vedi data consigliata sulla confezione
| (-12°C) | | 1 mese
|* (-6°C) | | 1 settimana

Nello scomparto del ghiaccio | | 3 giorni

Da consumare previa cottura.

Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato e pud essere conservato in frigorifero per 24 ore.
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COD. PRODOTTO

CROCCHETTE DI PATATE

ABRUZZO SURGELATE
N = bRizz0 PATATOSE RCCPOL
10X1 Kg

Caratteristiche organolettiche
Gusto Tipico, senza sapori estranei
Consistenza Croccante
Colore Dorato, tipico della panatura
Aspetto Omogeneo, senza punti di distacco della panatura
Odore Tipico
Caratteristiche dimensionali

Unita di misura Valori
Diametro mm 26+2
Lunghezza mm 55+5
Peso medio
(su un campione di 10 Pezzi) 9 2 A
Caratteristiche Merceologiche-Qualitative

UNITA’' DI MISURA LIMITI PESO CAMPIONE
Materiale estraneo N° 0
- 500g
Materiale vegetale estraneo N° 0
Caratteristiche chimiche
Analisi u.m. Valori Metodo

Sostanza Secca % 30-33 Bilancia Termica

Informazioni Nutrizionali (Valori medi per 100 g di prodotto)

Energia kJ keal
Grassi g| 0.5
di cui acidi grassi saturi g| 04
Carboidrati gl 20
di cui zuccheri gl 0.8
Proteine g
Sale g
Parametri microbiologici (ufc/g)
M m c N
Conta mesofila totale 10° 10* 2 5
Enterobatteri 108 10? 2 5
E. coli 102 10 1 5
E. coli 0157 ASSENTE in 25¢g
Salmonella sp. ASSENTE in 25 ¢
Listeria monocytogenes 100 10 2 ‘ 5

Linee guida I.I.A.S.
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m = limite al di sotto del quale i valori sono accettati;
M = limite al di sopra del quale i valori non sono accettati;
¢ = numero di unita campionarie tollerate tra m ed M;

N = numero unita campionarie.

Contaminanti

Analisi

Limiti

Fitofarmaci

Reg (CE) n.396/2005 del 23/02/2005 e succ. agg.;
Allegato 5 DM 27/08/2004 e succ. agg.

Metalli pesanti

Reg. CE 1881/2006 e successivi aggiornamenti e/o modifiche

Imballaggio primario

Tipo confezione

| Busta LDPE per alimenti

Dimensioni confezione
(PASSO-FASCIA)

320 X 530 mm

Diciture

Tutte le diciture previste dalle attuali normative sull'etichettatura.

LOTTO DI PRODUZIONE COME SEGUE

AXX YY GGG hh:mm Ex. A01 21 015 10:45

A: Sito di produzione;

XX: Linea di produzione;

YY: ultime 2 cifre dell'anno;

GGG: Giorno progressivo dell'anno (secondo il calendario giuliano);
hh:mm: ora di confezionamento.

Codice EAN

| 8015536900009 |

Imballaggio secondario

Tipo confezione

| cartone ondulato modello americano

Numero confezioni per cartone | 10 |

Dimensioni interne | 385X255X210 | (= 2mm)

Codice EAN CRT [ 08015536186175 |

Schema Pallettizzazione

Pallet | Epal | Dimensioni pallet | 80x120 cm
Numero cartone per strato | 9 | Numero confezioni per pallet | 720
Numero strati per pallet | 8 | Altezza pallet con Epal | 191 | cm
Numero cartone per pallet | 72 | Peso netto pallet | 720 |Kg
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Note generali

Requisiti di sicurezza alimentare

OGM (Regolamento CE 1829/03 e 1830/03 e successivi aggiornamenti e/o modifiche): il prodotto non
contiene organismi geneticamente modificati né deriva da sementi geneticamente modificate.

Allergeni
In riferimento all’Allegato Il del Reg. CE 1169/2011:
- il prodotto contiene: cereali contenenti glutine.

Trattamenti ionizzanti: prodotto non soggetto a radiazioni ionizzanti.

Rintracciabilita

In Rif. al Reg. CEE 178/2002 I'azienda dispone di un sistema di rintracciabilita che permette per ogni unita di
confezionamento o di consegna, di:

- identificare il lotto di produzione;

- rintracciare i relativi rapporti di produzione e di controllo qualita;

- identificare i lotti ed i fornitori delle materie prime e dei materiali di confezionamento utilizzati.

L'Azienda si impegna inoltre a:

rispondere ad ogni richiesta riguardante la rintracciabilita completa, dal prodotto finito alla materia prima incluso
imballaggi primari e viceversa.
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