
 

 

 

Farina di grano tenero NAZIONALE Ed. n.1 del 01.05.2013 

 

Descrizione 

DEFINIZIONE: Prodotto ottenuto dalla macinazione e dall’abburattamento di miscele di grani teneri 

(Triticum aestivum), liberate dalle sostanze estranee e dalle impurità, adatto ad uso alimentare e 

conforme alla Legge 4 luglio 1967 n.580 e relativa modifica n.187 del 09.02.2001 e alla normativa 

vigente. 

 

Caratteristiche Chimico-Fisiche 

Parametri Unità di misura Valore Tolleranza Metodo di riferimento 

Umidità: % su secco 15,50% MAX DM 27.05.85  / I.O.04 

Ceneri: % su secco 
Tipo “0” 0,65% 

Tipo “00” 0,55% 
MAX DM 21.09.1967 /ISO 2171 / I.O.05 

Proteine: % su secco 12,0% MIN DM 23.07.94 / I.O.-10 

Glutine: % su secco 10,0% MIN ISO 2171 / I.O.-10 

Falling Number: secondi 250 MIN Inframatic / I.O-10 

W alveografico: 10E -4J 220 +/-15% ISO 5530-4 

P/L alveografico: Numero Puro 0,60 +/-20% ISO 5530-4 

Assorbimento: % 53% +/-10% ISO 5530-1 

Stabilità (C.D.): minuti 5 MIN ISO 5530-1 

 

Caratteristiche Microbiologiche e Igienico-Sanitarie  

� Il prodotto proviene dalla macinazione di grani perfettamente sani ed esenti da qualsiasi additivo. 

� Il prodotto è esente da residui di antiparassitari, aflatossine e fumiganti o comunque al di sotto dei 

limiti previsti dalla normativa vigente. 

� Il prodotto è esente da insetti adulti o larve, vivi o morti, e dalla contaminazione di qualsiasi altro 

animale. 

� Il prodotto è esente da odori di stantio, ammuffito, rancido, fermentato.  

 

LOTTO Identificato dalla data di scadenza sull'imballo o sui documenti accompagnatori 

SCADENZA 6 mesi dalla data di macinazione 

CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco, areato ed asciutto 

TRASPORTO 
Mediante apposite autocisterne idonee al trasporto di prodotti destinati 

all’alimentazione umana, o in imballi di carta ad uso alimentare 

 

Valori Nutrizionali (per 100g di prodotto) 

Valore Energetico: 340 Kcal Carboidrati: 69 g 

Proteine: 12,5% Grassi: 1,2 g 

 


