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SCHEDA TECNICA :
PUREA DI MELA  DA KG. 3



	DENOMINAZIONE   PRODOTTO

MARCHIO PRODOTTO

CODICE PRODOTTO
	Polpa di mele golden

La Campagnola s.a.s.

3000ME

	INGREDIENTI
	Purea di mela, 

Correttore di acidità : Acido citrico

Antiossidante :  Acido L. – Ascorbico

	CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE  E CHIMICHE
	Aspetto : Polpa raffinata e calibrata in modo

omogeneo

Colore, odore, sapore : caratteristico della varietà

Residui di pesticidi : assenti

Micotossine : assenti

Acido cianidrico : assente

PH : 3,4 + / - 0.1



	STABILIMENTO PRODUTTIVO
	Italia

	RESIDUI DI PESTICIDI
	Conforme all’O.M. del 6.6.85 e successive

modificazioni 

	COLORANTI
	Assenza totale di coloranti sia naturali e

artificiali 

	DESCRIZIONE DEL PROCESSO

PRODUTTIVO
	Polpa di mele ottenuta dalla lavorazione di frutti sani,

selezionati, puliti privati delle parti non edibili.

Tutto il materiale di confezionato è a norma di legge



	ALLERGENI
	Non sono presenti sostanze allergizzanti

	VALORI NUTRIZIONALI MEDI

PER 100 GR. DI PRODOTTO
	Lipidi     0,2 %

Protidi   0,25 %

Glucidi  11,8 %

Energie  50,01  Kcal



	PESO
	Netto  gr. 2,650         sgocc.  gr. 2,650


	CONSERVAZIONE E DURATA
	36 mesi negli imballi originali 

Shelf life alla produzione:36 mesi

Shelf life alla vendita 18 mesi 

	CARATTERISTICHE D’IMBALLAGGGIO

E TRASPORTO
	Cartoni da 6 latte,piani da 5  cartoni
Bancali da 10 piani per 5 cartoni
Latte di banda stagnata

Trasporto in normali condizioni senza frigorifero


Le informazioni riportate nella presente scheda sono da considerarsi riservate ad un esclusivo uso

Professionale e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori del consentito.
Zevio,lì 16.01.16
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