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SCHEDA TECNICA : ALBICOCCHE ALLO SCIROPPO  KG. 1


	TIPO  PRODOTTO
	Albicocche pelate



	INGREDIENTI
	 Albicocche ,acqua, zucchero,sciroppo di glucosio-

 fruttosio,cloruro càlcico



	CARATTERISTICHE

CHIMICO - FISICHE
	Aspetto : Mezzi frutti calibrati

Colore, odore, sapore : caratteristico della varietà

Residui di pesticidi : assenti

Micotossine : assenti

Acido cianidrico : assente

Sapore:dolce gradevole



	CONSERVANTI – AROMI
	Assenti 



	RESIDUI DI PESTICIDI
	Conforme all’O.M. del 6.6.85 e successive

modificazioni 



	COLORANTI

ALLERGENI
	Assenti 

non sono presenti sostanze allergizzanti

	DESCRIZIONE DEL PROCESSO

PRODUTTIVO

	Dal prodotto fresco, pelatura

 confezionamento e pastorizzazione



	LIQUIDO DI GOVERNO
	Limpido, chiaro in proporzione inferiore al prodotto solido



	VALORI NUTRIZIONALI MEDI

PER 100 GR. DI PRODOTTO
	Grassi  0,02  g

Protidi   0,40  g

Carboidrati  13,90  g

Energie  71/85  Kcal
Fibre aliment.  1,1 g

	PESO
	Netto  gr. 800      sgocc.  gr.500
Lordo gr.800

	CONSERVAZIONE E DURATA
	36 mesi negli imballi originali e nelle normali

condizioni di magazzinaggio 



	CARATTERISTICHE D’IMBALLAGGGIO
	Cartoni da 12 pezzi

Latte di banda stagnata

Trasporto in normali condizioni senza frigorifero

Bancali da 72 cartoni


Le informazioni riportate nella presente scheda sono da considerarsi riservate ad un esclusivo uso
Professionale e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori del consentito.
Zevio Li  16.01.16
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