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Briciolone grande funghi porcini secchi 
 

FC118 

   
categoria:  funghi specie:  porcini peso netto 500 g 

  ST 7.06m rev.8 del 20/04/2015 
 
  
 

sacchetto mm. 140x350  8007213000966  

MTBS009T  tara sacchetto 14 g peso lordo 514 g 

cartone  mm. 590x390x290 8007213170966  

MTCT076 confezioni per cartone nr. 12 tara cartone 968 g peso lordo 7,136 kg 

europallet  cartoni per strato 4 - strati 5 totale cartoni nr. 20 peso 20 cartoni 142,720 kg 
EPAL (cm 80x120) confezioni per plt nr. 240 (pallet legno 20 kg circa) peso lordo plt 162,720 kg 

 
 

  

Ingredienti Boletus edulis e relativo gruppo (aereus, pinicola, reticulatus)  

Caratteristiche 
merceologiche 

Briciolone, grandi pezzi di porcini secchi provenienti da porcini sani, non decrepiti, senza parti radicali, tagliati a 
fette dello spessore di 2/3mm. Essicazione all'aria.  Umidità max 12%.  Aspetto: frammenti tali da consentire 
l'identificazione.   Colore: da crema a nocciola. 

Caratteristiche 
organolettiche 

Odore: tipico profumato di funghi porcini, senza note estranee di muffa di affumicato o fermentato. Sapore: 
tipico, senza note amare. 

Caratteristiche 
sanitarie 

Prodotto esente da sostanze antimicrobiche e conservanti.  Assenza di allergeni.  Privi di funghi estranei;  
imenio annerito non più del 20% m/m. 

Trattamento Selezione, cernita e confezionamento manuale. 

Istruzioni Fare rinvenire il prodotto in acqua calda, lavarlo e cuocerlo secondo la propria ricetta.  Il prodotto teme l'umidità; 
per una migliore conservazione mantenere in freezer. 

 
 
 

Conservazione 

magazzino  +4°C trasporto   +4°C shelf life mesi 12 
Teme l'umidità.   Per una migliore conservazione mantenere in freezer. 

 
 
 

Caratteristiche microbiologiche e chimico-fisiche 

Conforme alla normativa europea applicabile (Reg. 2073/2005, Reg. 1881/2006, Reg. 149/2008 e successive modifiche)  

 
 
 

Corpi estranei 

Minerali  assenti (max 1% m/m) 

Vegetali assenti (max 1% m/m) 

Tramiti di larve 25% m/m; 

 
 
 
VALORI NUTRIZIONALI per 100 g di prodotto: Energia 706 kJ / 167 kcal; Grassi 3g di cui saturi 1g;  Carboidrati 5g di cui zuccheri 1g; Fibre 0g; 
Proteine 30g; Sale 0,1 g. 
 
Confezionato da Asiago Food Spa in via S.Maria 7 - Veggiano (PD) - Italy 
 


