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Vino Rosso d'ltalia brik 1L - Paesello

Codice Articolo Prodotto Caviro/

01002859
Internal Product Code

Stabilimento di produzione/

. Caviro Via Zampeschi 117 47122 Forli (FC) Italia
Manufacturing plant

Denominazione/Denomination Vino rosso d’ltalia

Stato fisico/Physical state Secco / Dry goods

Convenzionale/Biologico

. ) Convenzionale / Conventional
Conventional/Organic

Tipologia imballo/Packaging Tetra Brik 1L
Filiera corta/Short supply chain No

+*  DATI ANALITICI (limiti e unita di misura)/Analytical limits

ALCOOL/Alcohol 10,20 — 10,80 %vol.
GLUCOSIO + FRUTTOSIO/

4-6g/L
Glucose+Fructose g/
ACIDITA TOTALE/ Total acidity 4,60 - 6,50 g/L
*ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE/

90-150 L
Total SO; me/
*ANIDRIDE SOLFOROSA LIBERA/ 30— 60 mg/L

Free SO,
% NOTE DI DEGUSTAZIONE/Tasting notes

COLORE/Colour Rosso rubino / Rubi red

PROFUMI/Scents Tipi.ci sentori di frutta rossa, fine e netto / Delicate floral scents
of violets and roses

GUSTO/ Taste Morbido corposo e avvolgente al sorso / Full-bodied and

enveloping in the mouth

% ALLERGENI/Allergens

*prodotto allergene indicato sulla confezione con l'indicazione CONTIENE SOLFITI -
CONTAINS SULFITES/*allergen product writed on the package with the indication CONTAINS

SULFITES
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<+ MODALITA DI TRASPORTO E CONSERVAZIONE/Shipping mode and preservation

Essendo il vino una bevanda non deperibile ai sensi della salubrita e sicurezza del

consumatore, le modalita di trasporto e conservazione debbono esclusivamente salvaguardare

la corretta conservazione del packaging e delle caratteristiche organolettiche. Si consiglia
pertanto di conservare il prodotto a temperature inferiori ai 20/25° e umidita non elevata. Per

i brik si consiglia lo stivaggio senza sovrapposizione dei pallets per evitare schiacciamenti/ Being a
wine drink non-perishable under the health and safety of consumers, the mode of transport and
storage should only safeguard the proper packaging and preservation of the organoleptic
characteristics. It is therefore advisable to keep the product at temperatures below 20/25
degrees and humidity is not high.
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