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PRODOTTI FINITI 

 

RAGIONE SOCIALE 
 AZIENDA 

PRODUTTRICE 

GRUPPO MARTELLI F.lli S.p.A. 46030 DOSOLO (MN)  Via Fratelli Martelli 2/4 
Stabilimento di Sala Baganza (PR) Via San Vitale 17/a  

Stabilimento di Langhirano (PR) Via 7 F.lli Cervi 10  
Prosciutti DOC&G srl – Langhirano (PR) Via E. Berlinguer 3 

 

 

CARATTERISTICHE TECNICHE DEL PRODOTTO 

ASPETTO TIPICO DEL PRODOTTO 
NUMERO CE 

STAGIONATURA 

CE IT 1759 L 
CE IT 479 L 

CE IT 670 L 

INGREDIENTI 

ELENCO PRODUTTORE FORNITORE 

COSCIA SUINA FRESCA  CE IT 643 M MARTELLI F.LLI SPA DOSOLO 

SALE --------- PARMA SALE LANGHIRANO  

SUGNA  
GRASSO DI SUINO, FARINA DI 

RISO, SALE, PEPE, AMIDO DI MAIS  
IT 841 LOA CE  LA FENICE 

SHELF LIFE CONSIGLIATA 12 MESI DALL’IMMISSIONE SUL MERCATO 

 
 

ALLERGENI 

 (come da Allegato III bis della Dir. CE 89/03) 
NON CONTIENE ALLERGENI 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE COME DA REG. CE/2073/2005 e succ. modifiche 

 

FORMA ASPETTO AL TAGLIO SAPORE 

FORMA ESTERIORE TIPICA  

A CHITARRA SENZA PIEDINO 

UNIFORME TRA IL ROSA ED IL 

ROSSO, INFRAMMEZZATO DAL 
BIANCO PURO DELLE PARTI GRASSE 

CARNE DI SAPORE DELICATO E 

DOLCE, POCO SALATA E CON AROMA 
FRAGRANTE E CARATTERISTICO 

 

TRASPORTO CON MEZZI AD USO 

ALIMENTARE 

IN VASCHE PULITE E/O PROTETTE DA CELLOPHAN, CARTON BOX,  

APPESI SU TELAI, GIOSTRE 

ABILITAZIONI EXPORT  USA, AUSTRALIA, CANADA, GIAPPONE, COREA DEL SUD 

 

REDATTO E VERIFICATO DA RAQ: GIOVANNA SOFISTI                       

PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO CON OSSO  

FAMIGLIA DI 

APPARTENENZA 

CODICE 

ARTICOLO 

CODICE 

SCHEDA 
STAGIONATURA 

PEZZATURA  

 MEDIA 

Prosciutto Stagionato 301 SB 15 Min. 12 mesi 10.5 – 11.5 kg 


