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CREMA SPALMABILE MONODOSE NOCITA 18 g x 180 PEZZI
PESO DELLA
CODICE PRODOTTO 105 CONFEZIONE 18¢g

STABILIMENTO DI PRODUZIONE

A. Gandola & C. S.p.A.ss 11, 312 2511 Ponte S. Marco BS

DESCRIZIONE PRODOTTO

Crema spalmabile al cacao e nocciole, ottenuta dalla raffinazione e omogeneizzazione di una miscela di
zucchero, oli vegetali, cacao in polvere, latte, nocciole ed altri ingredienti

DENOMINAZIONE LEGALE DEL PRODOTTO

CREMA SPALMABILE AL CACAO E NOCCIOLE

INGREDIENTI

zucchero, oli vegetali (palma e girasole), nocciole (8%), cacao magro in polvere (8%), lattosio, proteine
del latte, latte scremato in polvere. Emulsionante: lecitina di soia. Aromi.

ALLERGENI DICHIARATI

Puo contenere: altra frutta a guscio.
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CREMA SPALMABILE MONODOSE NOCITA 18 g x 180 PEZZI

MATERIE PRIME
MATERIA PRIMA ORIGINE
Zucchero UE/non UE
oli vegetali UE/non UE
cacao non UE
nocciole UE/non UE
latte e derivati UE
lecitina UE/non UE
aromi UE
VALORI NUTRIZIONALI
valori medi riferiti a: 100g di prodotto
Energia 2228 k) 534 kcal
Grassi g32
di cui saturi g12
Carboidrati g56
di cui zuccheri g 55
Fibre g2,0
Proteine g4,5
Sale g 0,05
CLAIMS

SENZA GLUTINE




CARATTERISTICHE CHIMICO/FISICHE

Parametro

Limiti (% T.Q.)

Umidita

<1,5%

Numero di Perossidi

<4 meq02/kg alla partenza

Valori tabella nutrizionale

Tolleranza come per LG Min. Salute 16/06/2016

Valore peso netto

Tolleranza L 690/78

Contaminanti nei prodotti alimentari

Reg. N. 1881/2006 e successivi aggirnamenti

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Parametro Limiti
Carica microbica mesofila Max 2.000 UFC/g
Muffe <50 UFC/g
Lieviti <50 UFC/g
Enterobacteriaceae totali <10 UFC/g
E. Coli <1 UFC/g
Salmonella spp Assente/25g

ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI

La politica aziendale adottata e di non utilizzare prodotti geneticamente modificati in nessun caso; a
tal scopo Gandola Biscotti analizza le materie prime a rischio OGM e richiede ai propri fornitori di
rilasciare dichiarazioni di assenza di OGM nei prodotti acquistati.

CONSERVAZIONE E DURATA DEL PRODOTTO

o . Da conservare in luogo fresco e asciutto al riparo dalla luce. Non
Modalita di conservazione ]
refrigerare

Totale: 18 mesi

SHELF-LIFE )
Garantita alla consegna:

2/3 della totale

PACKAGING E IMBALLAGGIO

TIPOLOGIA DI CONFEZIONE
PESO LORDO CONFEZIONE

vaschetta in PVC con foglio di alluminio
19,7g circa
] . . . vaschetta in PVC
materiale confezionamento primario o
Alluminio

smaltimento/ cod materiale cloruro di polivinile PVC

alluminio ALU
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CREMA SPALMABILE MONODOSE NOCITA 18 g x 180 PEZZI

PACKAGING E IMBALLAGGIO

Cod. EAN 8008940104002

materiale confezionamento secondario cartone ondulato

imballo esterno (collo) " .
cartone americano

dimensioni imballo esterno L22cm P19cm H26cm
numero confezioni per collo 180
peso netto collo 3,240 kg
peso lordo collo 3,707 kg
PALLETTIZZAZIONE

Numero di scatole (collo) per

strato 15
Numero di strati 5
Numero scatole per pallet 75

Controllo Qualita

A. Gandola & C. SpA
Federica Ariano

DATA DI EMISSIONE

21/01/2021




