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MILANO PREMIUM

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO:

Il nostro Milano racchiude il gusto e la bonta di un prodotto unico, tramandato da generazioni. Delicato e particolarmente
dolce, dopo alcuni mesi di stagionatura, la fetta si presenta decisamente compatta e integra.

Macina Medio/fine

Calibro all’insacco 95

Stagionatura 40/45 gg

INGREDIENTI: INSACCATO CRUDO STAGIONATO—BUDELLO NON EDIBILE

Carne di suino (origine UE). Sale. Fibra vegetale di pisello. Zuccheri: destrosio, glucosio, zuc-
chero. Spezie, estratti di spezie ed aromi. Antiossidante: E301. Conservanti: E250, E252.
E120/E100

ALLERGENI: Il prodotto non contiene allergeni - senza glutine - senza derivati del latte
in accordo con il Reg. CE 1169/11

oGM: Non contiene e non deriva da organismi geneticamente modificati
in accordo con i Reg. CE 1829/2003 e i Reg. CE 1830/2003

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100 g CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE e CHIMICO FISICHE:
Energia Kj 1305 Listeria Monocitogenes in 25 g Assente
Energia Kcal 315 Salmonella Sppin 25 g Assente

Grassi 24.6 Umidita: % p/p 46.4

di cui Saturi 11.89 Nitriti:  mg/kg Nei limiti di legge
Carboidrati <0.5 Ceneri : 4.5

di cui zuccheri <05
Proteine 22.28 E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE/TRASPORTO: i
Sale 3.3 :_ _______ Iie_fti%e_r?t_o_qo_c_/:r_‘l_o _C__ - _____:

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Colore: rosato tendente al rosso ed al bianco
Odore: classico di prodotto speziato
Sapore: dolce, equilibrato e gradevole
Consistenza: | Compatto e consistente al taglio
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Articolo: 700447 Milano Premium Sfuso Pezzi per scatola: 3
EAN: 2000447 Peso per scatola kg: 8
Confezione: Sfuso Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 2,800 kg circa Strati per pallet: 7
Conservazione: Max 12 °C appeso in luogo fresco Cartoni per pallet: 42
Shelf Life: 120 gg Dimensioni Scatola: 50x30x14
Articolo: 700451 Milano Premium Sv Pezzi per scatola: 3
EAN: 2000451 Peso per scatola kg: 8
Confezione: Intero sottovuoto Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 2,800 kg circa Strati per pallet: 7
Conservazione: 0°C/+4°C Cartoni per pallet: 42
Shelf Life: 120 gg Dimensioni Scatola: 50x30x14
Articolo: 700449 Milano Premium 1/2 sv Pezzi per scatola: 6
EAN: 2867106 Peso per scatola kg: 8
Confezione: A meta sottovuoto Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 1,400 kg circa Strati per pallet: 7
Conservazione: 0°C/+4°C Cartoni per pallet: 42
Shelf Life: 120 gg Dimensioni Scatola: 50x30x14
Articolo: 700517 Milano Premium Spellato Pezzi per scatola: 6
EAN: 2000517 Peso per scatola kg: 17
Confezione: Spellato sottovuoto Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 2,800 kg circa Strati per pallet: 5
Conservazione: 0°C/+4°C Cartoni per pallet: 30
Shelf Life: 90 gg Dimensioni Scatola: 50x30x25
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