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	SCHEDA TECNICA
	Revisione.0 del 07/09/2023

Emissione: 07/09/2023





DENOMINAZIONE COMMERCIALE: SOLA DI MUCCA
DENOMINAZIONE LEGALE: FORMAGGIO STAGIONATO A BASE DI LATTE CRUDO 
CODICE PRODOTTO: FP008
CODICE EAN12: 8033346000049
CODICE EAN13: 2508093
DESCRIZIONE PRODOTTO: Formaggio a pasta morbida prodotto con latte intero vaccino, caglio, e sale..

PESO NETTO VARIABILE: 2,5 kg. circa per la forma intera.

INGREDIENTI: LATTE crudo, sale, caglio, fermenti lattici vivi (LATTE). Crosta non edibile.
ORIGINE DEL LATTE: ITALIA

CONFEZIONAMENTO PRIMARIO: Carta per alimenti* – PAP22
IMBALLO: Scatola di cartone* – PAP22
*VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE"

INFORMAZIONI ALLERGENICHE: Contiene latte.
RICONOSCIMENTO CE: IT 01 670 CE

SHELF LIFE: 60 giorni dalla data di confezionamento**
SHELF LIFE RESIDUA GARANTITA: 40 giorni dalla data di confezionamento 

INDICAZIONE DI CONSERVABILITA‘: Conservare la forma intera a temperatura controllata (8°C) una volta sezionato conservare in frigorifero (max 4°C).

	CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE (VALORI LIMITE)
	
	INFORMAZIONI NUTRIZIONALI

(VALORI MEDI PER 100 g)

	Escherichia coli
	<10000 UFC/ g
	
	Energia
	1592 KJ
	384 kcal

	Staphiloccus coag. +
	<10000 UFC/ g
	
	Grassi (g)
	32

	Salmonella spp
	Non rilevata /25 g
	
	di cui acidi grassi saturi (g)
	23

	Listeria monocytogenes
	Non rilevata /25 g
	
	Carboidrati (g)
	0

	
	
	
	di cui zuccheri (g)
	0

	
	
	
	Proteine (g)
	24

	
	
	
	Sale (g)
	2,4

	
	
	
	
	

	IMMAGINE





	DICHIARAZIONE ALLERGENI



	Con la presente si dichiara che i prodotti della fornitura oggetto della presente scheda tecnica contengono

	ALLERGENE
	PRESENZA
	ASSENZA

	CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati.
	
	X

	Crostacei e prodotti a base di crostacei
	
	X

	UOVA e prodotti a base di uova
	
	X

	PESCE e prodotti a base di pesce
	
	X

	ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
	
	X

	SOIA e prodotti a base di soia
	
	X

	LATTE e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)
	X
	

	FRUTTA A GUSCIO (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, noci del Brasile, noci del Queensland e prodotti derivati)
	
	X

	SEDANO e prodotti a base di sedano
	
	X

	SENAPE e prodotti a base di senape
	
	X

	SEMI SI SESAMO e prodotti a base di sesamo
	
	X

	ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10mg/l espressi come SO2
	
	X

	LUPINI e prodotti a base di lupini
	
	X

	MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
	
	X

	OGM
	
	X


*conforme al Reg. CE 1935/2004 - riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari e che abroga le direttive 80/590/CEE e 89/109/CEE.
**garantiti per il prodotto integro e solo nel caso in cui venga sottoposto alle normali operazioni di toelettatura. 

                                                                                                                  UFFICIO QUALITA‘
Cooperativa Agricola LA POIANA – VALLE GRANA s.a.c.
Sede Legale: Piazza Caduti, 1 – 12020 CASTELMAGNO

Sede Operativa: Via Provinciale, 2b – 12027 PRADLEVES

Tel: 0171 986 233 www.cooperativalapoiana.it email: info@cooperativalapoiana.it – cooperativalapoiana@legalmail.it
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