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Specifica prodotto 
 

Prodotto: 

Codice: 

Formato: 

 

TWN Infuso Camomilla biologica, 20 filtri 

4153285-00 

Confezioni da 20 filtri in cartoni da 6 confezioni 

Descrizione 

generale del 

prodotto: 

 

Infuso aromatizzato alla camomilla biologica. 

Ingredienti: 

 

Camomilla biologica 

Valori nutrizionali: 

 

 

Valore energetico -- 

Caffeina 

 

-- 

Caratteristiche 

organolettiche: 

 
   
 

Aspetto Pezzetti di camomilla 

Consistenza polvere 

Aroma tipico di infuso aromatizzato alla camomilla biologica 

Gusto 

 

tipico di infuso aromatizzato alla camomilla biologica 

Parametri fisici, 

chimici e 

microbiologici: 

 

 

Umidità massimo 5,0% 

Cenere 7,1%  

Lievito massimo: 1000 ufc/g 

Muffe massimo: 10.000 ufc/g 

 
Modalità di 

conservazione e 

mantenimento del 

prodotto: 

 

Termine minimo di 

conservazione: 

 

 

 

Conservare in luogo fresco e asciutto e lontano da odori intensi 

36 mesi dalla data di produzione  

 

Il prodotto viene 

selezionato, 

miscelato e 

confezionato da: 

 

 

 

R. Twining and Company Ltd. 

South Way, Andover, Hampshire 

SP10 5AQ, UK 

Nello stabilimento di: R. Twinings and Company Sp. z o.o.  
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