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MERLUZA ARGENTINA PESCADA

N° ARTICULO: A5111, A5120, A5130, A5135, A5140, A5150, AT110, AT120, AT125, AT130, AT135, AT140, AT150
UB110, UB120, UB125, UB130, UB135, UB140, UB150, VE111, VE120, VE130, VE140

DESCRIPCION DEL PRODUCTO / DESCRICAO DO PRODUTO

NOMBRE COMERCIAL / NOME COMERCIAL : Merluza argentina/ Pescada

NOMBRE CIENTIFICO / NOME CIENTIFICO: Merluccius hubbsi

ORIGEN / ORIGEM, ZONA DE CAPTURA: Argentina, Atlantico Sudoeste, FAO 41 -
ARTE DE PESCA: Redes de arrastre / Redes de arrastar |

PRESENTACION DEL PRODUCTO / APRESENTACAO DO PRODUTO

NuUmero de piezas, tamafio, peso/pieza 1,2, 2L, 3,3L,4,5 Nuumero de pecas, tamanho, peso/peca

Peso neto 10-16 kg Peso liquido
Peso escurrido 10-16 kg Peso liquido escorrido
Glaseo (%) 0 Glaseo (%)

Peso caja, formato HG envuelto indiv. Peso caixa, formato

COMPOSICION / COMPOSICAO

INGREDIENTES: Merluza argentina (Merluccius hubbsi)
INGREDIENTES: Pescada (Merluccius hubbsi)
ALERGENOS:  Pescado

ALERXENOS:  Peixe

DECLARACION DE OMG: Este producto no contiene, esta compuesto o se ha producido a partir de OMG, ni ha sido
obtenido de animales alimentados por piensos que contienen OMG.
DECLARACAO OGM: Este produco ndo contém e ndo é produzido a partir de OGM ou foi obtido a partir de

animais alimentados com ragdos que contenham OGM.

VALORES NUTRICIONALES POR 100g / VALORES NUTRICIONAIS POR 100g

Energia (kj/kcal) 377190 Energia (kj/kcal)
Grasas (9) 1 Lipidos (g)

de las cuales: saturadas (g) 0,4 dos quais: acidos gordos saturados (g)

Hidratos de carbono (g) 0 Hidratos de carbono (g)
de los cuales: azucares (g) 0 dos quais: agucares (g)

Proteinas (g) 18 Proteinas (g)
Fibra (g) 0 Fibra (g)
Sal (9) 0,18 Sal (g)
LOTE: XXYY z2Z XX: ldentificacién del buque, YY identificacion de la marea, ZZ identificacién del afio

VIDA UTIL / PRAZO DE VALIDADE : 24 meses desde la fecha de elaboracion. 24 meses a partir da data de fabricagéo.

ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE / ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE

Conservar y transportar a temperatura igual o inferior de -18°C
Conservar e transportar a temperatura igual ou inferior de -18°C

MODO DE UTILIZACION / MODO DE UTILIZACAO

Descongelar en refrigeracion y cocinar previamente al consumo. No volver a congelar una vez descongelado.
Descongelar em refrigeragdo e cozinhar antes do consumo. N&o volte a congelar ap6s descongelacao.
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PESCADA

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Aerébios mesdfilos
Escherichia coli
Staphilococcus aureus
Salmonella spp

<1 x 10° ufc/g
<1 x 10 ufc/g
<1 x 10? ufc/g
Ausencia / 25¢g

Contagem de aer6bios mesofilos
Escherichia coli

Staphilococcus aureus
Salmonella spp

CARACTERISTICAS QUIMICAS

Plomo
Mercurio
Cadmio

<0,3 mg/kg
< 0,5 mg/kg
< 0,05 mg/kg

Chumbo
Mercurio
Cadmio

ETIQUETADO / ROTULAGEM

Denominacién del producto

Nombre Cientifico

Zona de Captura y Arte de pesca
Ingredientes y Alérgenos

Peso Neto

Fecha de congelacion

N° de Lote, Fecha de Consumo preferente
Temperatura de Conservacion
Recomendaciones

Razon social de la empresa

Origen del Producto

N° autorizacion UE

Denominacéo do produto
Nome Cientifico

Origem e Arte de pesca
Ingredientes e Alérgenos
Peso Liquido

Data de congelacao

N° de Lote, Data de Consumo preferente
Temperatura de Conservagao
Recomendacdes
Identificacdo da empresa
Origem do Produto

N° autorizagao UE

DATOS LOGISTICOS / DADOS LOGISTICOS

Bolsas por caja

Bolsas por caixa

Peso caixa (kg)

Caixas por Base na Palete EUR
Peso Base (kg)

Bases por Palete (em altura)
Caixas por Palete

Peso da Palete (kg)

Dimensdes da Unidade de venda (mm)
Dimens@es do Cartdo Master (mm)
Altura do palete (mm)

Cdédigo EAN13 Unidade de venda
Caédigo ITF14 Cartdo Master

Peso caja (kg) 10-16
Cajas por Base de Palé EUR 4
Peso Base (kg) 40 - 64
Bases por Palé (en altura) 14-17
Cajas por Palé 56-68
Peso Palé (kg) 480 - 768
Dimensiones de la Unidad de venta (mm) 575x370x110
Dimensiones del Cartén Master (mm) 575x370x110
Altura del palé (mm) 1800
Cdédigo EAN13 Unidad de venta -
Cdédigo ITF14 Cartén Master -
Envase: Segun especificaciones E+E. FAO05 |

El producto cumple con la legislacién europea en cue
O produto estd em conformidade com a legislacéo eur

stiones de etiquetado y seguridad alimentaria.
opeia em matéria de rotulagem e seguranca alimentar
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