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COPPA

DESCRIZIONE

DEL PRODOTTO:

La Coppa stagionata, chiamata anche Capocollo, & un salume prodotto con il muscolo del collo del maiale, tipica

delle zone di Parma. Legata in spago come vuole la tradizione, viene massaggiata col sale e altre spezie in modo

vigoroso per fa

rle penetrare fino al centro.

Stagionatura

90gg

INGREDIENTI: COPPA DI SUINO STAGIONATA

Coppa di suino (origine UE). Sale. Zuccheri: destrosio. Spezie. Conservanti: E250, E252.
ALLERGENI: Il prodotto non contiene allergeni - senza glutine - senza derivati del latte

in accordo con il Reg. CE 1169/11
OGM: Non contiene e non deriva da organismi geneticamente modificati

in accordo con i Reg. CE 1829/2003 e i Reg. CE 1830/2003
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100 g CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE e CHIMICO FISICHE:
Energia Kj 1140 Listeria Monocitogenes in 25 g Assente
Energia Kcal 272 Salmonella Sppin 25 g Assente
Grassi 13.3 Umidita: % p/p 43.4
di cui Saturi 5.77 Nitriti:  mg/kg Nei limiti di legge
Carboidrati <0.50 Ceneri : 6.38
di cui zuccheri <0.50
Proteine 38.13 E MODALITA’ DI CONSERVAZIONE/TRASPORTO: i
Sale 4.5 ! Refrigerato 0°C/+4°C !

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Colore: Rosato tipico della carne cruda tendente al rosso e al bianco
Odore: Dolce e caratteristico del prodotto
Sapore: Delicato senza retrogusti

Consistenza:

Privo di eccessiva resistenza al taglio
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Articolo: 700308 Coppa Classica in Spago Pezzi per scatola: 10
EAN: 2000308 Peso per scatola kg: 17
Confezione: Sfusa Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 1,700 kg circa Strati per pallet: 5
Conservazione: max 12° appeso in luogo fresco Cartoni per pallet: 30
Shelf Life: 150 gg Dimensioni Scatola: 50x30x25
Articolo: 700411 Coppa Classica in Spago sv | Pezzi per scatola: 9
EAN: 2001170 Peso per scatola kg: 15
Confezione: intera sottovuoto Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 1,700 kg circa Strati per pallet: 5
Conservazione: 0°C/+4°C Cartoni per pallet: 30
Shelf Life: 120 gg Dimensioni Scatola: 50x30x25
Articolo: 700353 Coppa Classica in Spago 1/2 | Pezzi per scatola: 20
EAN: 2000333 Peso per scatola kg: 16
Confezione: A meta sottovuoto Cartoni per strato: 6
Pezzatura: 0,800 kg circa Strati per pallet: 5
Conservazione: 0°C/+4°C Cartoni per pallet: 30
Shelf Life: 120 gg Dimensioni Scatola: 50x30x25
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