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Mission 

La strategia della La commerciale San Giulio di sviluppo si basano su una Mission: 
Tempi brevi di consegna e garanzia di un servizio curato in ogni particolare, per soddisfare al meglio il cliente, 

anche il più esigente. 

Gli sforzi di tutti i componenti l'organizzazione devono essere orientati, al rispetto della legislazione vigente, alla individuazione di ogni insorgenza 
di rischio per la sicurezza alimentare e delle attività a non valore aggiunto per perseguire ogni miglioramento possibile e trasformarlo in incrementi 

di competitività. 
Focalizzazione sul cliente. 

_oOo_ 
La politica pone come obiettivi prioritari la qualità dei prodotti sicuri e l’attenzione verso i clienti e perseguendo dei sani valori etici ed 
imprenditoriali. 
Qualità: Non è solo l’eccellenza dei prodotti, ma la cultura della nostra azienda. 
Uno spirito che si traduce nel valore del servizio, nella trasparenza dei rapporti, nel rispetto delle persone, nella volontà di migliorare. 
Redditività: Soddisfare le persone. La nostra promessa è creare valore per i clienti e gli azionisti e per garantire anche domani i risultati di oggi. 
Favoriamo vere e proprie partnership con i nostri fornitori e clienti. Una continua e duratura collaborazione infatti è indispensabile per lo sviluppo. 
Certifichiamo il processo produttivo per garantire la qualità, l’igiene, il rispetto 
dell’ambiente e la sicurezza dei lavoratori implementando la cultura del miglioramento continuo. 
L’azienda inoltre ha come obiettivo mantenere la conformità del proprio sistema di gestione rispetto alle varie certificazioni in essere, fra cui EN 
ISO 9001, EN ISO 22000. 
La Direzione: 

 si impegna ad implementare e mantenere attivo il sistema. 
 Definisce e aggiorna periodicamente le proprie procedure di monitoraggio e controllo orientate a: 

- definire standard operativi ottimali, 
- definire le modalità operative da seguire in caso di situazioni d’emergenza sia 
all’interno dell’azienda che all’esterno (ad es. verso le Autorità Pubbliche, il 
vicinato, le aziende sul territorio, etc.) 
Si assicura che la presente Politica e il relativo sistema di gestione siano noti a tutti i livelli dell’organizzazione, anche attraverso un costante 
processo di formazione del personale. 
La presente politica, la cui adeguatezza viene verificata periodicamente valutandone la congruenza agli obiettivi fissati, è comunicata a tutto il 
personale. 
In termini di miglioramento, ha individuato come focus area l’efficientamento 
è la soddisfazione del cliente, concentrandosi sulla qualità dei prodotti e dei 
servizi offerti, cercando di distinguersi anche per professionalità e affidabilità dei servizi 
Di seguito si riportano alcuni degli obiettivi aziendali: 

 miglioramento delle performance; 
 miglioramento della qualità dei prodotti; 
 miglioramento dell’efficienza produttiva ed organizzativa; 

 
 
Con la presente cogliamo l’occasione per comunicarVi il nostro referente per tracciabilità e sicurezza alimentare: 

Incaricato Funzione Email Telefono Fax 

Negri Elisabetta Responsabile Haccp info@sangiulio.it 0322 911968 0322 905645 

PAMELA FORNI Gruppo emergenze  pamela@sangiulio.it 0322 911910 Mobile  

SIMONE VALENTI Gruppo emergenze simone@sangiulio.it 0322 905705 389 8252003 

Cordiali saluti 
La commerciale San Giulio Negri e C. Srl  
Elisabetta Negri  
Responsabile Haccp  
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